Meni 7

Fdelfischterrine an Salatbouguet

Grienocgerisuppe

Gebratene LammRG Rosmarinsafier]

Kartoffelgratin und Speckwirsing
Topfenknodel mit Zwetschienroster

Prets pro Person € 54,00



MENT IV

Knodelcarpaccio mit Kiirbiskernol

Cremesuppe vom S g 711t Croutons

leers




MENT V1
Gruff aus der Kiiche

Tafelspitzsiilze an Salatbouguet




Meni VIIT

Zregenkdseterrig Qlrvencreme
((erbelobers
tatoutlle
Rosa gebratene F1u Orangensauce

sautierten bunten iy

(75
/1 7

Kartoffelkuge Welbroccoli
Schmankerlteller
Topfenknodel, Mohnnudeln, Apfelstrudel mit Vanilleets

Prets pro Person € 79,00






BUFFETVORSCHLAGE




Buffet 17
Kalte Speise

Rducherlachspalatschinkengollchen mit Merrettichralim




Buffer 117
Kalte Speisen

Réucherfischygllas: mit Dillsauce

Schinkenrille

Mozarelld

g

* Burgschenke «



Buffet IV

Gemischter Vorsy

A

Cl

serteller

yenke «






pillesauce



ohensalzbury

Preis pro Person € 58,00



MENC 3
Torspeisenteller

Schinkenrollchen mut Kriutergervais

* PBurgschenke <

§




MENT 5
Tafelspitzboutllon mit Gemiiseperlen und Farcenocker!

Drinne Schetben vom Leammriicken mit Pilzsalat

Gefiillie K 0l SalzKartoffeln

el

)

Prets pro Person € 48,00

Vegetarische Meniis



Menii 3
Gruff aus der Kiiche
Gemiisesiilzchen an Salatbouguet
Gemiisestrudel mit Petersilienschaum

uterfiille auf Reeslingschaum

Seezungenrollchen mit
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* JBurgschenke «

r! |



